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Menus Scolaires - Ville de SAINT-GELY-DU-FESC

Du 22 AVRIL au 10 MAI 2024

L'origine des viandes et |la présence d'allergénes sont consultables dans les restaurants scolaires

MARDI

MERCREDI

Saint-GéIg-du-IEesc

T

A%

Carottes rapées vinaigrette

Salade verte, avocat et ceuf dur

EE Salade de pommes de terre

s Concombres Tzatziki

Salade composée pamplemousse et
crevettes

22/'32/24 Filet de poisson sauce tomate Cheeseburger (j’é_*:, Sauté de veau marengo m Pennes sauce tomate + Rapé gA@ R6ti de porc a la moutarde
Au E i Blé Pommes "sourire" EE Brocolis persillés Eﬁ Purée de céleri
26/04/24 S
m Yaourt nature sucré m Fromage EE] Fruit de saison i Cantal
m Fruit de saison Pot de glace vanille/fraise Er Salade de fruits Gateau au deux chocolat susoy ET] Compote
Goter Jus de fruit GATEAU ANNIVERSAIRE
Madeleine
A8 Paté de foie et cornichons a5 | Celeri remoulade Salade verte, tomates, avocat EE Salade verte et radis rapés
Rouille de seiche Pizza aux fromages Poélée Mexicaine a la volaille m Hachis Parmentier
29/04/24 AU o - :
03/05/24 g Pommes de terre au four E Carottes persillées JOUR FERIE Riz pour les matg:x]agsiarse; Galette pour les g
Brie : m Emmental rapé = Yaourt nature sucré
EB Fruit de saison Eclair au chocolat Salade de fruits exotiques EE Fruit de saison
m Salade verte aux pommes Pizza blanche 3 fromages et salade verte
Du X
06/05/24 &5% Jambon blanc Spaghettis bolognaise
0/’3“/2 Ed Coquillettes  la creme ] Emmental rapé JOUR FERIE JOUR FERIE PAS DE CLASSE
10/05/24
m Gouda
m Salade de fruits Fraises et chantilly
Godter
LEGENDE: &j’&’:& Races a viande -&;@ Label rouge Fait maison Ef-] Produits issus de l'agriculture biologique Pain non bio

Menu végétarien

Appellation d'origine protégée

Appellation d'origine contrélée

Produits locaux

RS
f{m«é Indication Géographique protégée
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